ZS Bystrice pod Lopenikem

BYSTRIK



JAK SE KDYSI CAROVALO

Po stédovecerni hostiné se schovaly kosti z ryb a
ususily se.Kdyz nékdo omdlel nebo byla krdva
uhranutd, kosti se roztloukly,smichaly se s riznym
korenim a postizeni se podkurovali.Kdo pil ha na
Stédry den koralku,toho v pristim roce nestipali
komari.Houserovi a kohoutovi se daval Cesnek ,aby
byli zIi a silni.Psovi se taky ddval ¢esnek nastrou-
hany do mléka a musel se jesté vyhodit z okna na
dvir.Na $tédry den vichni muzsti ve vesnici strileli
a bouchali,aby zahnali ¢arodéjnice.

Zpracoval:Martin Valenta, 5.ro¢nik




Jak zajistit drodu

KdyZ hospodyné zadéldva na vanocky,
jde s rukama od tésta do zahrady a kazdy
strom obejme,aby mél hodné ovoce

Ze stejného divodu se po veleri zakopdvaji
pod strom kosti z ryb. Z ostatnich vdnocnich
zvykl se kromé rozkrajovani jablek (hvézdic¢ka
znamend $tésti krizek smrt) a louskdni offech

(je-li jadro nacernalé nebo Uplné ¢erné, jsi

bud’ nemocen, nebo zemres), zachovaly jesté

dva . Lit1 olova nebo vosku do studené vody.

A ddl potom pousténi lodicek.

Dominik Zdlesak 5.roc¢




Jak zajistit urodu

KdyzZ rozkvete,,Barborka“do Stédrého dne,

prijde toho dne jaro brzy,kdyz nerozkvete,

jaro se opozdi.Na Stédry den zabodl hospoda¥

jeden naz do chleba a druhy do vanocky.

Na Novy rok je vytahl,a kdyz néktery niz zrezivél,
byla toho roku bud’ Spatna uroda Zita nebo pSenice.
Rano na Stédry den se také ovazovaly ovocné stromy
niti,aby na nich nebyly pozdéji housenky.

Nikola Trojakova,5.rocnik




Bubpete mit NA VANOCE VANOCKU? TADY MATE RECEPT.

Ingredience

1 kg polohrube moukv, 150 g cukru, 150 g masla, 3 zIoutkv(mflzeme i vic),

orechy, vejce na potreni.

Postup

Z teplého mléka, cukru a kvasnic pripravime kvasek. Nez vzejde, do mis
prosijeme mouku, osolime, pridame kilru, Zloutky a rozpusténé vlahé

maslo. Prilijeme kvasek a zpracujeme viacné husté tésto, je-li treba
pridame mouku. Nechame poradné nakynout. Vykynuté tésto rozdélime na
9 stejnych diltl a upleteme vanocéku. Nechame jesté nakynout.

Pred pecenim potreme tésto rozslehanym vajickem a ozdobime mandlemi.

PRIPRAVILA:KATKA DECKA.



Vite, jak nabyt vic penéz?

Kdyz se skrabe vanocni kapr, musi se schovat néekolik Supin
do penéZenky. NeZ se zasedne ke sStérovecernimu stolu,md si
kaZdy poloZit pod tali* peniz. Stésti ma ten, kdo najde tzv.
.mozKkovou kistku" . Také ji uschovd do penéZenky a klidné
mizZe cekat, Ze dostane velké penize. Ve staroceské kuchyni
se objevovaly o Stédrém dnu na stole vZdycky jdhly-
prindasely pry penize.

Zpracoval:Jaroslav Krocil 5.roc.

Kapr obecny (Supinac)
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